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Tematica -

Examen de diferente pentru elevi cu cereri de transfer in clasa a XII a
An scolar: 2021-2022

Calificare profesionalia: *Tehnician in gastronomie
Discipline — Clasa a IX a

M1 Bazele contabilitatii

Continuturi

1. Delimitari conceptuale in contabilitatea entitatilor

2. Contabilitatea — verigd de baza a entitatilor

- Clasificarea societatilor comerciale

3. Evidenta economica

- Definitia si importanta evidentei economice

- Formele evidentei economice

4. Obiectul si metoda contabilitatii

- Patrimoniul — obiect al contabilitatii

- Definitia contabilitatii;

- Definitia patrimoniului;

- Ecuatia fundamentala a contabilitatii.

-Activele; Capitalurile proprii si datorii; Venituri si cheltuieli
Bibliografie:

1. Viorica Bella Dorin, Nicoleta Negoianu, Constanta Brumar, Mariana Manole (2018)- Manual
pentru clasa a I1X a, Bazele contabilitatii, Editura CD Press, Bucuresti

Modul II. Calitatea in turism si alimentatie

Continuturi

1. Calitatea produselor si a serviciilor: Concept; Ipostazele calitatii; Caracteristici de calitate; Factori
de influenta a calitatii

2. Valoarea nutritiva a produselor alimentare

3. Caracteristicile organoleptice ale grupelor de marfuri alimentare

4. Verificarea calitatii produselor si serviciilor

5. Marcarea, etichetarea si ambalarea produselor

6. Drepturile consumatorilor

Bibliografie

1.Tantica Petre, Gabriela lordache (2018) , Manual pentru clasa a IX a - Calitatea in turism §i
alimentatie, Editura CD Press, Bucuresti

Modul 1. Structuri de primire turistica

Continuturi

1.Unitati de cazare.

- Clasificarea si caracteristicile unitatilor de cazare;

2. Unitati de alimentatie.

- Clasificarea si caracteristicile unitatilor de alimentatie;

3. Compartimentele structurilor de primire.

Bibliografie

1. Viorica Bella Dorin, Nicoleta Negoianu, Constanta Brumar, Mariana Manole (2018) — Structuri de
primire turisticd, Editura CD Press, Bucuresti
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Modul IV. Procese de baza in alimentatie

Continuturi

1. Dotari specifice spatiilor de productie culinara si de patiserie — cofetarie

2. Dotari specifice spatiilor de servire

3. Operatii de ambientare a spatiilor de servire

4. Materii prime si auxiliare folosite In alimentatie

Bibliografie

1. Viorica Bella Dorin, Nicoleta Negoianu, Constanta Brumar, Mariana Manole (2018)— Procese de
baza in alimentatie, Editura CD Press, Bucuresti

Modul V. * Stagiu de pregatire practica

Industria ospitalitatii locale (CDL)

Continuturi

1.Industria hoteliera — componentd importanta a industriei ospitalitatii
- Tipologia unitatilor de cazare existente in judetul Suceava

2. Restauratia — componenta de baza a industriei ospitalitatii

- Tipologia unitatilor de alimentatie existente in judetul Suceava
3.Serviciile de agrement la nivelul judetului Suceava

4.Zone de interes turistic din judetul Suceava

Bibliografie

1. Ene Cornelia (2004), Cartea ospitalitatii, Bucuresti, Editura THR

2. Lupu Nicolae (2003), Gestiune hoteliera si de restaurant, Editura ASE, Bucuresti

Discipline — Clasa a X a

M1 Etica si comunicare profesionala
Continuturi
Capitolul 1 — Procesul comunicarii
Ce este comunicarea
Elementele procesului de comunicare
Pozitionarea intr-o schemd de comunicare
Obiectivele comunicarii
Functiile comunicarii
f.  Nivelurile comunicarii
Capitolul 2 — Forme de comunicare
a. Comunicarea verbala
b. Comunicarea nonverbalad
c. Comunicarea scrisa
d. Stabilirea formelor de comunicare indicate in diferite contexte
Bibliografie:
1. Mihai, Stefania si colab. (2011), Turism si alimentatie — manual pentru clasa a X-a, Editura CD
Press, Bucuresti
2. Viorica Bella Dorin (2018), Etica si comunicare profesionald, Editura CD Press, Bucuresti

®o0 o

Modul II. Contabilitate generala
Continuturi
1. Procedee si metode specifice contabilitatii
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1.1 Bilantul - definitie, functii si structura

1.2 Contul- definitie, importanta si reguli de functionare; analiza contabila, formula si articolul
contabil

1.3 Balanta de verificare

Bibliografie
1.Viorica Bella Dorin, D. I. Rata-Tarcan (2018), Contabilitate generala, Editura CD Press, Bucuresti

Modul 111. Sortimentul de preparate si bauturi
Continuturi
1. Obtinerea semipreparatelor cu un grad redus de complexitate
2. Procese tehnologice de obtinere a preparatelor culinare cu grad redus de complexitate
2.1.Tehnologia de obtinere a salatelor
2.2.Tehnologia de obtinere a garniturilor
2.3.Tehnologia de obtinere a preparatelor pentru micul dejun
2.4.Tehnologia de obtinere a gustarilor
2.5.Tehnolgia de obtinere a antreurilor
2.6.Tehnologia de obtinere a preparatelor lichide
2.7.Tehnologia de obtinere a preparatelor servite ca prim fel
2.8.Tehnologia de obtinere a preparatelor de baza
2.9.Tehnolgia de obtinere a dulciurilor de bucatarie
Bibliografie
1.Constanta Brumar, Valentina Capotd, Elena Pascali, Marius Petre, Florian Lixandru; Angela Sandru
(2019)- Sortimentul de preparate si bauturi, manual pentru clasa a X-a, Editura CD PRESS
2. E. Dobrescu, S. Stavrositu (1996) - Tehnica servirii consumatorilor manual pentru clasele XI - XII,
Ed. Didactica si pedagogica

Modul 1V. Sisteme de servire
Continuturi
1.Servirea preparatelor si a bauturilor in unitatile de alimentatie
1.1. Obiecte de inventar utilizate la efectuarea mise-en-place-ului
1.2.Completarea mise-en-place-ului simplu (de intampinare) conform meniului comandat
1.2.1. Completarea mise-en-place-ului pentru dejun
1.2.2. Completarea mise-en-place-ului pentru cina
1.3.Servirea preparatelor
1.3.1. Servirea preparatelor la farfurie
1.3.2. Servirea bauturilor la pahar
2. Debarasarea meselor in sala de servire
2.1.Tehnici specifice de debarasare a obiectelor de inventar
2.1.1.Debarasarea farfuriilor si a tacamurilor
2.1.2.Debarasarea obiectelor folosite la consumarea de bauturi nealcoolice calde
2.1.3. Debarasarea paharelor
2.1.4. Debarasarea scrumierelor
2.1.5. Debarasarea altor obiecte de inventar
2.1.6. Debarasarea resturilor alimentare si nealimentare
2.1.7. Debarasarea fetelor de masa
Bibliografie
1.Constanta Brumar, Valentina Capota, Elena Pascali, Marius Petre, Florian Lixandru; Angela Sandru
(2019)- Sisteme de servire, manual pentru clasa a X-a, Editura CD PRESS
2. E. Dobrescu, S. Stavrositu (1996) - Tehnica servirii consumatorilor manual pentru clasele XI - XII,
Ed. Didactica si pedagogica
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Modul V. Bucovina culinara (CDL) - Stagiu de pregatire practica

Continuturi

Cap.1. Bucataria din Bucovina

1.1. Caracterizarea bucatariei bucovinene;

1.2. Preparate culinare specifice localitatilor din Zona Bucovina

1.3 Asocierea preparatelor culinare bucovinene cu bauturile specifice din zona

Cap. 2. Obiceiuri si traditii din Bucovina;

2.1. Festivaluri si Sarbatori in Bucovina

2.2. Obiceiuri si traditii culinare de peste an

Cap.3.Influentele culinare asupra preparatelor culinare bucovinene

Bibliografie:

1. Brumar, Constanta si colab. (2011) — Turism si alimentatie, manual pentru clasa a X — a, Bucuresti:
Editura CD Press

3. Dinca, Cristian (2008) — Ospatar. Manual pentru calificarea ospatar (chelner), vanzator in unitati
de alimentatie publicd, Bucuresti: Ed. Didactica si Pedagogica R.A.;

3. Stavrositu, Stere (2006) — Arta serviciilor in restaurante, baruri, gastronomie, hoteluri, pensiuni
turistice, Bucuresti: Fundatia Arta serviciilor in turism.

Discipline — Clasa a Xl a
Modulul I Administrarea firmei
Continuturi
1. Intreprinderea veriga de baza a economiei:
a. Trasaturi caracteristice ale intreprinderii.
b. Clasificarea intreprinderilor.
2. Procesul de infiintare si functionare al intreprinderii:
a. Organizarea structurala a intreprinderii (definire, tipologia structurilor organizatorice)
b. Functiunile intreprinderii(cercetare-dezvoltare, productie, marketing, comercializare,
financiar-contabila, personal)
3. Procesul de planificare si evaluare in intreprindere:
a. Planul de afaceri — instrument al dezvoltarii strategice
4. Managementul resurselor umane
a. Etapele selectiei personalului

Bibliografie:
1. Suzana llie, Catalina Popovici, Rodica Albu (2006), Planificare operationald, Manual pentru
cl. a Xl a, Editura:Oscar Print
2. Viorel Lefter, lulia Chivu (2005), Economia intreprinderii. Manual pentru clasa a X-a, Editura
Economica Preuniversitaria
3. Viorica — Bella Dorin (2020), Administrarea firmei, ED. CD PRESS

Modulul 11 Marketing

Continuturi

Capitolul I Conceptul de marketing si evolutia acestuia
1.1Conceptul de marketing

1.2 Obiectivele marketingului

1.3 Functiile marketingului
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Capitolul II Piata si dimensiunile acesteia

2.1 Definirea pietei si clasificari

2.2 Determinarea indicatorilor ce caracterizeaza piata firmei:
- dimensiunile pietei firmei: aria, structura si capacitatea pietei
- elasticitatea cererii de marfuri

2.3 Concurenta — componenta a pietei

- definirea concurentei: concurenti directi si indirecti

- analiza SWOT a firmei

Capitolul III Cercetarea de marketing si nevoile clientilor
3.1 Definirea cercetarilor de marketing

3.2 Tipologia cercetarilor de marketing

Capitolul IV Mediul de marketing al firmei

4.1 Mediul intern de marketing al firmei

4.2 Mediul extern al firmei

4.3 Strategia de piata — nucleul politicii de marketing

Bibliografie:
Bibliografie
1 Viorica — Bella Dorin, luliana Bechet (2020), Administrarea firmei, ED. CD PRESS

Modulul Il Contabilitate

Continuturi

1. Inregistrarea operatiilor economico-financiare
1.1. Contabilitatea capitalurilor proprii

1.2. Contabilitatea imobilizarilor

1.3. Contabilitatea stocurilor

1.4. Contabilitatea decontarilor cu tertii

1.5. Contabilitatea trezoreriei

1.6. Contabilitatea cheltuielilor si veniturilor

Bibliografie:

Bibliografie

1. Plan general de conturi, actualizat 2020

2. Viorica Bella Dorin, Dorina Iuliana Rata Tarcan - Contabilitate- manual pentru clasa a Xl a, Ed.
CDPRESS, Bucuresti, 2020

M IV Productia gastronomica
Continuturi
1. Amenajarea spatiilor din unitatile de alimentatie
1.1 Echipamentele tehnologice specifice pentru amenajarea spatiilor de productie culinara
2. Activitatea de productie culinara
2.1 Prelucrarea materiilor prime si auxiliare in vederea obtinerii preparatelor culinare
2.2 Preparate ce se pot realiza la comanda
2.3 Elemente de decor pentru preparatele culinare si utilizarea lor corespunzatoare
2.4 Metode de conservare a alimentelor
3. Tehnologii specifice bucatdriei traditionale roméanesti
3.1 Caracteristicile bucatariei traditionale romanesti
3.2 Materii prime necesare obtinerii preparatelor traditionale romanesti si a celor cu specific zonal
3.3 Metode de promovare a preparatelor traditionale
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Bibliografie:

1.Brumar, Constanta si colab. (2012) - Tehnician in gastronomie, manuale pentru cl. a XI-a,
Bucuresti, Editura CD Press.

2. Brumar, Constanta si colab. (2011) — Turism si alimentatie, manual pentru clasa a X — a, Bucuresti:
Editura CD Press

3.Constanta Brumar, Valentina Capota, Elena Pascali, Marius Petre, Florian Lixandru; Angela Sandru
(2019)- Sortimentul de preparate si bauturi, manual pentru clasa a X-a, Editura CD PRESS

4. Stavrositu, Stere (2006) — Arta serviciilor in restaurante, baruri, gastronomie, hoteluri, pensiuni
turistice, Bucuresti: Fundatia Arta serviciilor in turism.

MV CDL - Activititi de productie culinara cu specific bucovinean

Continuturi
1. Activitatea propriu-zisa in spatiile de productie ale unitatilor de alimentatie
1.1 Tipuri de activitati ce se desfasoara in spatiile de productie
Legatura dintre activitatea de productie si cea de servire
3. Preparate cu specific Bucovinean
3.1 Tipuri de preparate cu specific Bucovinean
Tehnologia culinara de obtinere a preparatelor
5. Diversificarea productiei culinare locale prin sistemul de catering
5.1 Cateringul comercial

N

&>

Bibliografie:

1. Brumar, Constanta si colab. (2012) —Tehnician 1n gastronomie, manual pentru clasa a XI —a,
Bucuresti: Editura CD Press

2. Brumar, Constanta si colab. (2011) — Turism si alimentatie, manual pentru clasa a X — a, Bucuresti:
Editura CD Press

3. Lupu, Costica (2009) — Strategii didactice interactive, Bucuresti: Ed. Didactica si Pedagogicd R.A;
4. Stavrositu, Stere (2006) — Arta serviciilor in restaurante, baruri, gastronomie, hoteluri, pensiuni
turistice, Bucuresti: Fundatia Arta serviciilor in turism.

M VI Stagiul de pregitire practica in gastronomie
1. Activitati practice de gestionare a produselor
1.1 Stabilirea ofertei de materii prime, preparate culinare, calcularea preturilor preparatelor,
promovarea preparatelor culinare.
1.2 Calcularea consumurilor specifice si auxiliare, conform retetelor
2. Activitati practice specifice produselor de tip catering
2.1 Stabilirea ofertei de preparate de tip catering
3. Utilizarea documentelor si procedurilor specifice in unitétile de alimentatie
3.1 Intocmirea documentelor , de circulatie, pastrare si arhivare a acestora
3.2 Calcularea preturilor preparatelor: pretul de productie, pretul de vanzare

Bibliografie:

1. Brumar Constanta si colab., (2012) — Tehnician in gastronomie, manuale pentru clasele a XI a si a
XI1I a, Bucuresti, Editura CD Press
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2. Brumar Constanta si colab., (2012) — Tehnologia culinara cls. X-XII, Bucuresti, Editura Didactica
si pedagogicd RA
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